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1 Indledning

Denne rapport indeholder Danmarks Evalueringsinstituts (EVA's) akkrediteringsvurdering af for-
slag til en ny uddannelse til professionsbachelor i mejeriteknologi.

Rapportens formal i akkrediteringsprocessen
Akkrediteringsrapporten vil danne grundlag for Akkrediteringsradets afgarelse om positiv akkre-
ditering eller afslag pa akkreditering af uddannelsen.

Akkrediteringsradet meddeler afgerelsen til ansggeren og til Undervisningsministeriet. Undervis-
ningsministeriet beslutter pa denne baggrund om uddannelsen kan godkendes. En forudsaetning
for godkendelse er dog at uddannelsen er blevet akkrediteret positivt af Akkrediteringsradet.

Det siger bekendtggrelsen

Det fremgar af Undervisningsministeriets bekendtgerelse om akkreditering og godkendelse af
erhvervsakademiuddannelser og professionsbacheloruddannelser mv. at:

§ 1. Akkrediteringsradet treeffer afgarelse om akkreditering af nye erhvervsakademiud-
dannelser og professionsbacheloruddannelser samt nye videregdende voksenuddannelser
(VWU) og diplomuddannelser pa grundlag af de kriterier, der fremgar af bilag 1.

§ 7. Stk. 3. EVA afgiver en akkrediteringsrapport med en samlet indstilling til Akkredite-
ringsradets afgarelse om positiv akkreditering eller afslag pa akkreditering. For sa vidt an-
gar et godkendt udbud kan EVA tillige indstille udbuddet til betinget positiv akkreditering.
Stk. 4. EVA indstiller nye uddannelser og nye udbud til positiv akkreditering, nar det eks-
terne ekspertpanel, jf. § 5, stk. 2, vurderer, at alle kriterierne, som angivet i bilag 1 hen-
holdsvis bilag 2, er opfyldt.

§ 12. Akkrediteringsradet fastlaegger de overordnede rammer for radets virksomhed og
treeffer afgerelse om akkreditering efter § 1.

§ 13. Grundlaget for radets afgerelse efter § 12, stk. 1, er en akkrediteringsrapport efter
kapitel 3.

§ 14. Radet kvalitetssikrer EVA’s opgavevaretagelse efter denne bekendtqgarelse, herunder
seerligt med hensyn til:

1) udveelgelse og brug af det faglige ekspertpanel, der foretager den faglige vurdering af

uddannelser og udbud i forhold til kriterierne for relevans og kvalitet og

2) sikring af at akkrediteringsrapporten indeholder vurdering af de enkelte kriterier for re-
levans og kvalitet, herunder at kriterierne anvendes tilstraekkeligt konsistent.

Den faglige vurdering

En akkreditering af en uddannelse er en vurdering af om uddannelsen lever op til eksterne,
foruddefinerede kriterier for relevans og kvalitet. Kriterierne er minimumsstandarder, og akkredi-
teringen resulterer i et udsagn om hvorvidt uddannelsen lever op til kriterierne eller ej. Denne ak-
krediteringsvurdering er foretaget med udgangspunkt i kriterier for uddannelsers relevans og kva-
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litet som er fastsat af Undervisningsministeriet, jf. bilag 2 i Undervisningsministeriets akkredite-
ringsbekendtgarelse.

Akkrediteringsvurderingen er gennemfert pd baggrund af Dalum UddannelsesCenters ansagning
med bilag hvor uddannelsesinstitutionen har skullet redegere for og dokumentere hvordan ud-
dannelsen opfylder kriterierne. | vejledningen til ansagning om akkreditering af nye uddannelser
og udbud som uddannelsesinstitutionen har faet tilsendt, findes kravene til ansggningen og en
beskrivelse af processen for akkrediteringsvurderingen. Vejledningen kan laeses pa EVA's hjem-
meside.

Den faglige vurdering af ans@gningen er foretaget af et panel af eksterne eksperter med viden
om de relevante fag-, uddannelses- og arbejdsmarkedsomrader (se afsnittet nedenfor).

Akkrediteringsvurderingen bygger pa metodiske elementer som er internationalt anerkendte, og
pa de europaeiske standarder og retningslinjer for evaluering af videregdende uddannelse. De
metodiske elementer har til formal at tilvejebringe et solidt dokumentationsmateriale som panelet
kan foretage deres vurdering pa baggrund af.

Ekspertpanelet har gennemgaet og vurderet ansggningsmaterialet ud fra de kriterier som er fast-
lagt for akkreditering af nye uddannelser, jf. Undervisningsministeriets akkrediteringsbekendtge-
relse. Ekspertpanelet har efterlyst eventuelt materiale som ud fra en formel betragtning blev vur-
deret at mangle i ansggningen, og ansggeren har haft mulighed for at indsende supplerende do-
kumentation. Ansggeren har desuden haft mulighed for at kommentere faktuelle fejl i rapporten
inden rapportens feerdigggrelse.

EVA ved specialkonsulent Birgitte Thomsen og evalueringsmedarbejder Nadja Lysen har haft det
metodiske og praktiske ansvar for akkrediteringen og udarbejdet denne rapport som ekspertpa-
nelet derefter har godkendt.

Eksterne eksperter
Ekspertpanelets medlemmer er:

e Kim Tram Sgrensen, cand. scient. pol., afdelingschef i Mejeriforeningen
e Jgrgen Risum, kemiingenigr, lektor ved DTU Fgdevareinstituttet
e Verner Varlund, mejeriingenigr, tidligere lektor ved Ankerhus Seminarium.

Ekspertpanelet er sammensat sa eksperterne tilsammen har viden om og erfaring med:
e Samfundsvidenskabelig metode

e Kortlaegning og analyse af beskaeftigelses- og arbejdsmarkedsforhold

e Fagomradets arbejdsmarkedsbehov

e Det pagaeldende uddannelsesomrade

e Padagogisk/uddannelsesmaessig viden og erfaring.

Alle eksperterne har underskrevet en habilitetserklaering og en erkleering om tavshedspligt.
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2 Praesentation af uddannelsen

Ansgger(e):

Dalum UddannelsesCenter

Samarbejdspartnere
(uddannelsesinstitutioner):

Institut for Fadevarevidenskab, Kabenhavns Universitet.

Ansggt titel, dansk:

Uddannelse til professionsbachelor i mejeriteknologi

Ansgagt titel, engelsk:

Bachelor of Dairy Technology

Uddannelsestype:

Professionsbacheloruddannelse: Ordinaert forlgb hvor den sidste
del kan anvendes som overbygning pa erhvervsakademiuddannel-
sen til procesteknolog med mejerispeciale.

Formal og erhvervssigte:

Formalet med processionsbacheloruddannelsen i mejeriteknologi
er at kvalificere den studerende til selvstaendigt at kunne varetage
mejeriproduktion, herunder udvikling af produkter og processer,
samt igangsaette og gennemfare en virksomheds kvalitets- og
planlaegningsprocesser, nationalt sdvel som internationalt.
Uddannelsen kvalificerer den studerende til videre uddannelse pa
kandidatuddannelsen til mejeriingenigr pa Institut for Fadevarevi-
denskab, Kgbenhavns Universitet.

Samlet varighed
og ECTS-point:

Uddannelsen til professionsbachelor i mejeriteknologi er planlagt
som en 4-ars uddannelse svarende til 240 ECTS-point.

De sidst to ar er planlagt som en overbygning (120 ECTS-point)
som kan erhverves i forleengelse af erhvervsakademiuddannelsen
mejeriteknolog (procesteknologuddannelse med mejerispeciale
(22 maneder, hvoraf 3 maneder er praktik, i alt 120 ECTS-point)).

Uddannelsens indhold:

Beskrivelse af uddannelsens elementer:
Uddannelsen bestar af:

e 15faga 2,5-30 ECTS-point
e 2 praktikophold a 15 ECTS-point
e Bachelorprojekt — 15 ECTS-point

Beskrivelse af fagene:

Titel: Matematik

Omfang: 5 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal kunne udvise overblik
over og anvende grundlaeggende matematiske begreber og teori-
er, herunder beskrive problemstillinger inden for biovidenskab
vha. matematik og opskrive og reformulere simple matematiske
modeller.

Titel: Kemi
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Omfang: 20 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal kunne tilegne sig de nad-
vendige grundleeggende forudsaetninger for forstaelse af den
kemiske baggrund vedrgrende naturressourcer, levnedsmidler og
biologiske processer i dyr og planter samt udvise god laboratorie-
praksis.

Titel: Fadevaregrundkursus

Omfang: 20 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal fa kendskab til forudsaet-
ninger for den danske fadevareproduktion, herunder mejeripro-
dukter, og dens samspil med det gvrige samfund. Ligeledes skal
den studerende fa kendskab til grundlaeggende principper for fg-
devareanalyse, udvikling, design og produktion af fadevarer samt
begrebet kvalitetsegenskaber.

Titel: Fgdevarekemi

Omfang: 20 ECTS-point

Formal: Malet er at give den studerende de basale, specifikke fysi-
ske og kemiske forudsaetninger der er ngdvendige for at beskrive
og forsta de molekylaere feenomener der vedrarer fadevarers
sammensatning, egenskaber, forarbejdningsreaktioner og kvali-
tetsmal, herunder iseer maelkekemi og forandringer i forbindelse
med mejeriprodukters fremstillingsprocesser.

Titel: Fadevareproduktion

Omfang: 20 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal kunne overskue en fgde-
vareproduktion, estimere virkninger ved brug af beregningsvaerk-
tajer, se sammenhaenge i produktionsforlgb og vurdere aspekter
heraf, herunder produktion af mejeriprodukter.

Titel: Fadevaremikrobiologi

Omfang: 20 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende opnar et basalt kendskab til
mikroorganismer og tilknyttede mikrobiologiske teknikker med
henblik pa at undersgge og vurdere fadevarer ud fra mikrobiolo-
giske kriterier, herunder isaer anvendt mikrobiologi inden for me-
jeribrug.

Titel: Statistisk databehandling og analyser

Omfang: 10 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal fa overblik over funda-
mentale statistiske begreber og metoder samt anvende disse in-
den for statistik og sandsynlighedsregning.

Titel: Fysik/Fgdevarefysik

Omfang: 10 ECTS-point

Formal: Malet er at give den studerende indblik i grundlaeggende
begreber pa et niveau der muligger lgsning af simple problemstil-
linger inden for fadevareproduktion, herunder indblik i enheds-
operationer og styring og regulering.

Titel: Biokemi

Omfang: 5 ECTS-point

Formal: Malet er at give den studerende basal teoretisk indfgring i
biokemiens hovedomrader saledes at den studerende kan Igse
grundvidenskabelige og bioteknologiske problemer, herunder
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iszer inden for mejeribrug.

Titel: Fadevarevidenskabsteori

Omfang: 7,5 ECTS-point

Formal: Malet er at give den studerende indblik i samspillet mel-
lem virkelighedsnaere faglige problemstillinger og refleksioner
over et alment perspektiv.

Titel: Ravarekvalitet

Omfang: 9 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal kunne vurdere og udvael-
ge egnede ravarer og ingredienser til fremstilling af fadevarer,
herunder mejeriprodukter.

Titel: Kvalitets- og miljgstyring

Omfang: 5 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal kunne anvende systemer
inden for fadevaresikkerhed, kvalitet og miljg.

Titel: Projektstyring

Omfang: 2,5 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal kunne anvende forskelli-
ge metoder og vaerktgjer inden for projektstyring.

Titel: @konomi og ledelse

Omfang: 11 ECTS-point

Formal: Malet er at den studerende skal kunne vurdere en mejeri-
virksomheds gkonomiske og markedsmaessige situation samt for-
skellig ledelsesmodeller.

Titel: Fadevareteknologi

Omfang: 30 ECTS-point

Formal: Malet er at give den studerende et solidt teoretisk kend-
skab til fadevareteknologi med hovedvaegt pa teorier og basale
beregningsveerktajer inden for proces samt at satte den stude-
rende i stand til at udvaelge proceslinjer til produktion af fadeva-
rer, herunder isaer mejeriprodukter.

Beskrivelse af viksomhedspraktikken:

Titel: Praktik — 1. ophold

Omfang: 15 ECTS-point

Formal: Malet er at give den studerende viden om mejeriproduk-
tion i praksis og indsigt i arbejdsgangen pa mejerivirksomheder
med forskellige produktionsgrene savel nationalt som internatio-
nalt.

Titel: Praktik — 2. ophold

Omfang: 15 ECTS-point

Formal: Malet er at arbejde direkte med problemstillinger i meje-
riproduktionen og derved skabe sammenhang mellem teoretisk
og praktisk kundskab inden for mejeriteknologi.

Beskrivelse af bachelorprojektet:
Titel: Bachelorprojekt

Omfang: 15 ECTS-point
Formal: Malet er at den studerende gennem selvstaendigt arbejde
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skal erhverve sig kvalifikationer inden for den valgte problemstil-
ling og vise at vedkommende har tilegnet sig faglig viden inden
for den valgte problemstilling.

Adgangskrav: Adgang via gymnasial uddannelse:
Specifikke adgangskrav:

e Matematik pa B-niveau

* Fysik pa B-niveau

e Kemi pa B-niveau.

Adgang via erhvervsuddannelse:

En af fglgende uddannelser:

¢ Erhvervsuddannelse som mejerist
e Anden relevant erhvervsuddannelse.

Specifikke adgangskrav:
Alle nedenstdende krav:

¢ Engelsk pa C-niveau

e Matematik pa B-niveau
e Fysik pa B-niveau

e Kemi pa B-niveau.

Anden adgang:

Adgangseksamen til ingenigruddannelserne
Ingen specifikke adgangskrav.
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3 Indstilling

Danmarks Evalueringsinstitut (EVA) har modtaget en ansggning om akkreditering af en ny ud-
dannelse til professionsbachelor i mejeriteknologi med henblik pa en akkrediteringsvurdering. An-
sggningen er indsendt af Dalum UddannelsesCenter.

Den faglige vurdering af ansggningen er foretaget af et panel af eksterne eksperter med viden
om de relevante fag-, uddannelses- og arbejdsmarkedsomrader. | rapportens indledning findes
mere information om ekspertpanelets sammensatning og den faglige vurderingsproces.

Pa baggrund af ekspertpanelets vurdering indstiller EVA uddannelsen til professionsbachelor i me-
jeriteknologi til positiv akkreditering. Ekspertpanelet vurderer at uddannelsen opfylder alle kriteri-
erne der ligger til grund for akkreditering af nye uddannelser.

Ekspertpanelet baserer sin vurdering pa fglgende overvejelser:

Ansggeren fremlaegger resultater fra en systematisk hgring af brancheorganisationen og virk-
somheder inden for erhvervet som entydigt konkluderer at erhvervet efterspgrger dimittender
med de kompetencer som den nye uddannelse fgrer frem til. Ansggeren redeggr endvidere for
en hgj grad af beskaeftigelse blandt dimittender fra beslaegtede uddannelser.

Ansggeren har endvidere fremlagt en tilfredsstillende gennemgang af laeringsudbyttet for ud-
dannelsen i overensstemmelse med de kompetencebehov pa arbejdsmarkedet som er afdaekket i
forbindelse med kriterium 1, og i overensstemmelse med kvalifikationsrammens niveau for en
professionsbacheloruddannelse. Der redeggres pa tilfredsstillende vis for laeringsmalene for ud-
dannelsens elementer og for at disse elementer, herunder praktikelementerne, indbyrdes er vaeg-
tet og prioriteret s& de samlet set lever op til uddannelsens mal for lzeringsudbytte.

Ansggningen vurderes endvidere at leve op til kriterierne om hensigtsmaessige adgangskrav, og
ved tilrettelaeggelsen af uddannelsen er der etableret meritmulighed for procesteknologer med
mejerispeciale. Endelig indeholder ansggningen en redeggarelse for de studerendes muligheder for
at gennemfare savel praktikdelen som enkelte moduler i udlandet.

Der vurderes negativt at professionsbacheloruddannelsen er tilrettelagt som en fagligt relativt
smal uddannelse malrettet mod mejeribranchen og dennes falgeindustri frem for mod et bredere
felt inden for fgdevareomradet. Dette forhold afspejles ogsa i at meritmulighederne for dimitten-
der pa erhvervsakademiniveau er begraenset til procesteknologuddannelsen med mejerispeciale. |
lyset af mejerierhvervets entydige tilkendegivelse af behov for netop den ansggte professionsba-
cheloruddannelse vurderes dette dog ikke at vaere af afgarende betydning.
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4 \Vurdering af de enkelte kriterier

Kriterium 1. Relevans og eftersporgsel

“Uddannelsen er relevant for direkte anvendelse i erhverv eller profession, og der er be-
hov for uddannelsen pa arbejdsmarkedet og set i forhold til eksisterende uddannelser.

Ansgaqger skal redegere for og dokumentere,

1) at uddannelsen har et klart erhvervs- eller professionssigte, herunder skal det fremga,
hvilke aftagergrupper uddannelsen er rettet imod,

2) atder er gennemftart en afdaekning af det relevante arbejdsmarkeds kompetencebe-
hov,

3) at der i vurderingen af arbejdsmarkedets kompetencebehov er inddraget relevant sta-
tistik i det omfang, det forefindes,

4) at der er behov for uddannelsen vurderet i forhold til det eksisterende uddannelses-
system.”

Vurdering

Kriteriet er opfyldt.

Begrundelse for vurderingen

Det vurderes i saerlig grad positivt at ansggeren fremlaegger resultater fra en systematisk hering
af brancheorganisationen og virksomheder inden for erhvervet som entydigt konkluderer at er-
hvervet efterspgrger dimittender med de kompetencer som den nye uddannelse farer frem til.
Ansggeren redeger endvidere for en hgj grad af beskaeftigelse blandt dimittender fra beslaegte-
de uddannelser.

Ifelge haringen af mejerierhvervet vil den nye uddannelse pa professionsbachelorniveau imade-
komme en mangel i det eksisterende uddannelsessystem. Uddannelsen pa professionsbachelor-
niveau vil have en naturlig plads mellem uddannelsen til mejerist pa erhvervsuddannelsesniveau
samt til procesteknolog med speciale i mejeridrift (mejeriteknolog) pa erhvervsakademiniveau pa
den ene side og kandidatuddannelsen til mejeriingeniar pa den anden side. Ansggeren har tilret-
telagt sammenhangene saledes at professionsbacheloruddannelsens afsluttende del kan funge-
re som overbygning til procesteknologuddannelsen. Uddannelsen er endvidere adgangsgivende
til mejeriingenigruddannelsen pa Institut for Fedevarevidenskab, Kgbenhavns Universitet.

Ekspertpanelet finder at uddannelsen fagligt er relativt smal og farst og fremmest malrettet mod
mejeribranchen og dennes fglgeindustri. Sammenlignet med en uddannelse rettet mod et brede-
re felt inden for fgdevareomradet vurderes dette negativt af ekspertpanelet. Det vurderes endvi-
dere negativt at der ikke er foretaget en analyse af udviklingstendenser i arbejdsmarkedets kom-
petencebehov, som kan begrunde arbejdsmarkedets fremtidige behov for den foreslaede ud-
dannelse. Herunder er der ikke redegjort for udviklingen i antallet af dimittender inden for eksi-
sterede mejeriuddannelser men alene for en hgj grad af beskzeftigelse pa omradet.

| lyset af mejerierhvervets entydige tilkendegivelse af behov for netop den ansggte professions-
bacheloruddannelse vurderes kriteriet samlet set at vaere opfyldt.
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Dokumentation: ansggningens felt vedrarende kriterium 1 (1-6) samt supplerende dokumentati-
on og fglgende bilag:

1. "Professionsbachelor inden for mejeriteknologi” — kompetencebehov pa arbejdsmarkedet.
Af Mejeriforeningen, september 2008.
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Kriterium 2. Mal for leeringsudbyttet

“Uddannelsens mal for leeringsudbytte er niveaumaessigt i overensstemmelse med den re-
levante gradstypebeskrivelse i den danske kvalifikationsramme for videregaende uddan-
nelse, og der er tilstraekkelig sammenhaeng mellem disse overordnede mal for leeringsud-
bytte og leeringsmalene for uddannelsens elementer.

Ansgqger skal redegere for og dokumentere,

1) at malene for leeringsudbyttet for uddannelsen er fastlagt og teet koblet til relevan-
sen af og behovet for uddannelsen,

2) at mdlene for uddannelsens leeringsudbytte er beskrevet i kvalifikationsrammetermer,
og at malene er hensigtsmaessige i forhold til eventuelt besleegtede uddannelser na-
tionalt og internationalt,

3) at leeringsmalene for uddannelsens elementer er fastlagt, og elementerne indbyrdes
vaegtet og prioriteret, sa de samlet set lever op til uddannelsens mal for leeringsud-
byttet. Elementernes veegtning og prioritering kommer bl.a. til udtryk i ECTS-
fordelingen.

4) at leeringsmalene for praktikelementerne i erhvervsakademiuddannelser og professi-
onsbacheloruddannelser er hensigtsmeessige i forhold til uddannelsens evrige ele-
menter.”

Vurdering

Kriteriet er opfyldt.

Begrundelse for vurderingen

Det vurderes i saerlig grad positivt at ansggeren har fremlagt en tilfredsstillende gennemgang af
lzeringsudbyttet for uddannelsen i overensstemmelse med kvalifikationsrammens niveau for en
professionsbacheloruddannelse. Ansggeren har tilstraebt overensstemmelse mellem uddannel-
sens mal og arbejdsmarkedets kompetencebehov gennem en hgring af erhvervet i forbindelse
med forslaget til udannelsen jf. kriterium 1. Ansggeren har endvidere redegjort for sammen-
haengen mellem uddannelsens mal for laeringsudbytte og de vigtigste kompetencebehov inden
for de funktioner hvor professionsbachelorer i mejeriteknologi forventes at fa beskaeftigelse.

Ansggeren redeger pa tilfredsstillende vis for laeringsmalene for uddannelsens elementer og for
at elementerne, herunder praktikelementerne, indbyrdes er vaegtet og prioriteret sa de samlet
set lever op til uddannelsens mal for laeringsudbytte.

Som navnt under kriterium 1 finder ekspertpanelet at uddannelsen fagligt er relativt smal og
malrettet mod mejeribranchen og dennes fglgeindustri. Det vurderes endvidere negativt at ud-
dannelsens indhold af fagelementerne it, humanernaring samt innovation og udvikling er be-
graenset sammenholdt med hvad ekspertpanelet vurderer at der vil veere behov for i de jobfunk-
tioner som professionsbachelorniveauet sigter imod. It vil dog ligesom innovation og udvikling
blive inddraget i fagelementerne i det omfang ansggeren finder det relevant. Da ekspertpanelet
finder at de studerende bgr have mulighed for at udvikle selvstaendighed, vurderes det endvide-
re negativt at uddannelsen ikke indeholder valgfag.

Dokumentation: ansggningens felt vedragrende kriterium 2 (1-3) samt supplerende dokumenta-
tion.
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Kriterium 3. Tilrettelaeggelsen af uddannelsens elementer

“Uddannelsens tilretteleeggelse afspejler mal for leeringsudbytte.

Anseaqger skal redegere for og dokumentere,

1) at der er fastlagt hensigtsmaessige adgangskrav til uddannelsen,

2) at tilretteleeggelsen af overbygningsuddannelser, som bygger pa erhvervsakademi-
uddannelser, er tilpasset de forudsaetninger, som de studerende har fra de forskellige
adgangsgivende uddannelser,

3) at praktikelementer i erhvervsakademiuddannelser og professionsbacheloruddannel-
ser er hensigtsmaessigt placeret,

4) at de studerende vil have mulighed for at gennemfare en eller flere dele af uddannel-
sen i udlandet inden for den normerede studietid.”

Vurdering

Kriteriet er opfyldt.

Begrundelse for vurderingen

Det vurderes i seerlig grad positivt at ans@geren har beskrevet adgangskrav som skaber gode
muligheder for at de studerende kan leve op til uddannelsens krav. Det vurderes endvidere posi-
tivt at der er medtaenkt meritmuligheder i adgangskravene, saledes at procesteknologer med
speciale i mejeridrift med merit for flere fag vil kunne gennemfgre professionsbacheloruddannel-
sen pa to ar.

Endvidere vurderes praktikopholdets placering hensigtsmaessig, og det vurderes positivt at an-
sggningen indeholder en tilfredsstillende beskrivelse af de studerendes muligheder for at gen-
nemfare praktikophold i udlandet.

Som det naevnes under kriterium 1 vurderes det negativt at professionsbacheloruddannelsen
fagligt er tilrettelagt som en relativt smal uddannelse rettet mod mejeribranchen og dennes fgl-
geindustri. Dette forhold afspejles her under kriterium 3 i meritmuligheder som er begraenset til
procesteknologer med mejerispecialet.

Dokumentation: ansggningens felt vedrarende kriterium 3 (1, 3 og 4) samt supplerende doku-
mentation.
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